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Copia de tu DNI o Partida de nacimiento. Copia simple de tu última libreta de notas o certificado de estudios. 

[image: image2.jpg]2. ¢DONDE SERA LA INSCRIPCION?




	Lugar 
	: Coliseo “José Oliva Razzeto “. 

	Horario 
	: Desde las 8:00 hrs. 

	Mujeres
	 : 27 de Abril. 

	Hombres
	 : 28 de Abril. 
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	
	Ser peruano o peruana de nacimiento. 

	
	Tener entre 14 y 29 años de edad. 

	
	No estudiar ni trabajar formalmente. 

	
	No estar inscrito en programas de formación técnica. 

	
	No contar con ingresos económicos formales (pueden acogerse quienes realicen 

	
	actividades informales o temporales). 

	
	Vivir en la región de Ica. 

	
	Cumplir con los requisitos de cada módulo de capacitación. 
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1. Ayudante de mecánico automotriz 
Realizarás trabajos de mecánica de banco y ajuste, así como mantenimiento del chasis, carrocería, sistema eléctrico y motor. 

REQUISITOS: TERCERO DE SECUNDARIA. 
2. Panificador Industrial 
Elaborarás productos de panadería comercial y panes especiales y aprenderás a manejar los equipos. 

REQUISITOS: TERCERO DE SECUNDARIA. 
3. Soldador estructural 
Realizarás trabajos sencillos de mecánica de banco y ajuste, trazado y desarrollo de fi guras geométricas y trabajos de soldadura al arco eléctrico en metales ferrosos. 

REQUISITOS: TERCERO DE SECUNDARIA. 
4. Cerrajero de puertas y ventanas 
Realizarás ajuste mecánico y de soldadura por arco eléctrico y electrodo revestido. Fabricarás puertas y ventanas de metal. 

REQUISITOS: TERCERO DE SECUNDARIA. 
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1. Construcción con tabiquería en seco drywall. 
Colocarás paneles cuya estructura está conformada por perfiles de aluminio revestidos con planchas tipo Gyplac o Superboard para usarse como separadores de ambientes y cielos rasos. 

REQUISITO: TERCERO DE SECUNDARIA. 
2. Asistente de topógrafo 
Apoyarás al topógrafo en áreas de construcción civil, minería y agricultura, entre otras. 

REQUISITO: QUINTO DE SECUNDARIA. 
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3. Acabado de superficie con pintura 
Realizarás acabados de superficies de concreto, madera y metal. 

REQUISITO: SEXTO DE PRIMARIA 
4. Encofrado y fierrería 
Colocarás armadura y encofrado de zapatas, columnas, vigas peraltadas, losas aligeradas y macizas, placas de concreto y escaleras. 

REQUISITO: TERCERO DE SECUNDARIA. 
5. Albañilería 
Construirás muros, revestirás con morteros, cerámicos y losetas y vaciarás concreto. 

REQUISITO: TERCERO DE SECUNDARIA. 
6. Instalaciones eléctricas 
Instalarás alambrados de circuitos, accesorios y artefactos eléctricos de fuerza e iluminación, tableros generales y de distribución, sistemas de toma a tierra calentadores eléctricos de agua y electroductos, entre otros equipos. 

REQUISITO: TERCERO DE SECUNDARIA. 
7. Instalaciones sanitarias 
Habilitarás tuberías y zanjas, instalarás redes internas de agua y desagüe, aparatos sanitarios de baño, lavaderos, calentadores de agua, cisternas y tanques elevados, entre otros. 

REQUISITO: TERCERO DE SECUNDA. 
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1. Elaboración básica culinaria. 
Aprenderás a desenvolverte en la cocina de un establecimiento de alimentos y bebidas, para ello se te enseñarán las funciones a realizar dentro de la organización de la cocina, se enfatizará en las técnicas y métodos para la elaboración de platos, en la preparación y presentación  de diversos potajes nacionales e internacionales y en la aplicación de las  normas básicas de manipulación de alimentos. 

REQUISITO: PRIMARIA COMPLETA. 
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2. Manipulación y conservación de carnes, aves, pescados y mariscos. 
Se te brindarán las herramientas de comprensión, uso y  mantenimiento adecuado de carnes, aves, pescados y mariscos. Analizarás el origen y factores que determinan los principales peligros presentes en los alimentos y su repercusión para la salud, así como el manejo de las medidas preventivas que se pueden aplicar en la industria alimentaria para obtener alimentos seguros. Podrás desempeñarte  en el área de almacén de los diversos tipos de restaurantes y supermercados y en plantas procesadoras de carnes, aves y pescados. 

REQUISITO: SECUNDARIA COMPLETA. 
3. Manipulación y conservación de hortalizas, vegetales y legumbres. 
Se te brindarán las herramientas de comprensión, uso y  mantenimiento adecuado de hortalizas, vegetales y legumbres. Analizarás el origen y factores que determinan los principales peligros presentes en los alimentos y su repercusión para la salud, así como el manejo de las medidas preventivas que se pueden aplicar en la industria alimentaria para obtener alimentos seguros. Podrás desempeñarte  en el almacén de alimentos y bebidas de restaurantes, hoteles y afines; en plantas procesadoras de hortalizas, vegetales y legumbres, así como en la agroindustria. 

REQUISITO: SECUNDARIA COMPLETA. 
4. Regiduría de pisos. 
Aprenderás sobre la organización y funcionamiento del departamento de pisos en losdiversos establecimientos de hospedaje. Acentúa el desarrollo y aplicación de las técnicaspara la limpieza de habitaciones. Podrás laborar en el área Pisos  en diversos establecimientos de hospedaje como: hoteles,hostales, albergues, entre otros.

REQUISITO: PRIMARIA COMPLETA. 
5. Ambientación y mantenimiento de áreas públicas. 
Aplicarás las  técnicas y  procedimientos para la limpieza y mantenimiento de áreas públicas e internas de los establecimientos de hospedaje, teniendo en consideración los diversos materiales con que están construidos  y los productos necesarios. Podrás trabajar en establecimientos de hospedaje, clínicas, clubes, colegios, entre otros en el área de limpieza en general. 

REQUISITO: PRIMARIA COMPLETA. 
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6. Recepción y atención al cliente. 
Aprenderás el manejo adecuado del área de recepción y de reservas en los diferentes establecimientos  de hospedaje. Se enfatiza en la importancia del buen trato y en la calidad del servicio que se brinda al cliente. Podrás desenvolverte en establecimientos de hospedaje como hoteles, hostales, albergues, entre otros. 

REQUISITO: SECUNDARIA COMPLETA. 
7. Servicios de lavandería y lencería. 
Conocerás la organización, funcionamiento y planificación del área de Lavandería y Lencería de un establecimiento de hospedaje y de una empresa de Lavandería de Ropa. Aprenderás técnicas de lavado, manejo de productos,  identificación de textiles, aplicación de técnicas de planchado, entre otras. Podrás desenvolverte en  el área de lavandería de  un establecimiento de hospedaje, así como en empresas  dedicadas en exclusividad al  lavado de ropa. 

REQUISITO: PRIMARIA COMPLETA. 
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Durante el registro se te asignará una fecha para que llenes una ficha socioeconómica y rindas una evaluación aptitudinal, de emprendimiento  y vocacional. El comité de selección designará los becarios de acuerdo al orden de mérito. 

9
La lista de becarios se publicará en el portal de la web  www.becasaprolab2.com y en el frontis de la entidad formativa a la que postulaste. 

Si eres uno de los beneficiados podrás matricularte presentando dos fotos tamaño carné, copia simple del DNI o Partida de nacimiento y copia del último certificado de estudios o libreta de notas. 
